Menu 18,00€

Terrine de campagne maison*
et sa confiture d’oignons
Home-made terrine with onion marmalade
Ou (or)
Oeufs cocotte a la créme de ciboulette
Poached eggs with chives cream sauce
Ou (or)
Assiette de crudités fraicheurs
Crudeness salad
Ou (or)
Poélée d’avocat et aulx en salade
Avocado panful with garlic and salad

R6ti de porc sauce aigre douce*
Roast pork with “aigre douce” sauce
Ou (or)
Filet de perche sauce Normande
Fillet of perch with “Normandy” sauce
Ou (or)
Emincés de dinde aux trois champignons et tagliatelles
Thin sliced of turkey with tagliatelles and mushrooms
Ou (or)
Téte de veau sauce gribiche et pommes vapeur*
Veal head “Gribiche” sauce and potatoes
Ou (or)
La SuggCStiOl’l du Chef (le soir sauf samedi et dimanche)
¥ Chef proposal (only diner)

Bavarois aux pommes et calvados*
Bavarian Apple with Calvados alcohol
Ou (or)
Ile flottante maison
Home made poached meringue in custard
Ou (or)
Corolle de glaces

Ice cream bouquet

NOTE :

Ce menu n'est pas servi les dimanches

et jours fériés.

This menu is not served Sundays and bank holidays.

Ce menu fait également partie de la demi-pension
et de la soirée étape
This menu is also served for a half-board

Prix exprimés en eur(uro prices) - prix nets (et prices)
Photographies non contractuelles



